


ه اتحادیه این اثر متعلق به موسسه ی آموزش های تخصصی هتلداری وابسته ب

.هتل ها و هتل آپارتمان های استان تهران می باشد

ه  هر گونه بهره برداری از این اثر و جزوه مربوطه در سایر مراکز آموزشی منوط به کسب اجاز
.کتبی از این موسسه می باشد



ارپیش گفت

دبدینباشخوردارمیبربالاییاهمیّتازمیهمانانبهدهیسرویسدراستفادهموردابزارامروزه

ازلکامشناختنیازمندآنازاستفادهبرایوبودهخاصکاربردیدارایابزاریهرکهصورت

.باشیممیابزاراین
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ابزار آلات سرو غذا  
لبه کاسه

33
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SPOONانواع قاشق  

های برنجیغذاقاشق غذا خوری1

دسرانواعقاشق دسر خوری2

3
ت شرب) قاشق ساندی

(خوری 
گلاسه ها و شربت هاانواع

انواع سوپقاشق سوپ خوری4
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انواع چایقاشق چای خوری5

قهوهانواعقاشق قهوه6

قهوهانواعقاشق مربا6

انواع عسلقاشق عسل7

SPOONانواع قاشق  
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های برنجیغذاچنگال غذا1

ماعیانواعچنگال ماهی2

استیکانواعچنگال استیک3

انواع سالادچنگال سالاد4

شیرینیانواع دسر، میوه تازه وچنگال دسر5

          FORKانواع چنگال
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6
چنگال

Carving/برش

بره) های بزرگ گوشت برش تکه

(درسته 

کوکتل میگوچنگال کوکتل7

سرو خاویارچنگال خاویار8

انواع سالادچنگال لابستر9

      FORKانواع چنگال
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انواع کبابکارد غذا1

همه کارهمیزیکارد رو2

3
کارد  ماهی

اناوع ماهی

      KNIFEانواع  کارد 
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استیکانواعکارد استیک4

انواع دسر، میوه تازهکارد میوه5

برش کرهکارد کره6

برش و برداشتن پنیرکارد برش پنیر7

         KNIFEانواع  کارد
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سوپ و خورشسرو انواعملاقه بزرگ8

سرو انواع سس و سوپملاقه کوچک9

ماستسرو انواع خورش و انواعقاشق بزرگ10

     Serving Toolsیانواع لوازم تقدیم
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سرو انواع برنجکفگیر11

لازانیاسرو انواع کیک وکفگیر کیک12

     Serving Toolsانواع لوازم تقدیمی
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سرو مارچوبهجهتگیره مارچوبه13

جهت سرو یخگیره یخ14

جهت سرو قندگیره قند15

     Serving Toolsانواع لوازم تقدیمی
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جهت سرو سالادگیره سالاد16

برش و برداشتن نانگیره نان17

سرو انواع زیتون وترشیجات آبدارقاشق سرو زیتون18

     Serving Toolsانواع لوازم تقدیمی
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